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SECONDI  P IATT I
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13
INSALATA DI  FARRO CON DATTERINI ,  FETA,  PANE
CARASU  E OLIVE LECCINO

9 
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DI  TONNO
100G DI TONNO MARINATO IN SALSA TERIYAKI ,  EDAMAME, ANANAS,
ZUCCHINE BRINATE,  DATTERINI ,  RISO BIANCO, SEMI DI  GIRASOLE

13

DI GAMBERONI
6 CODE DI GAMBERONI AL VAPORE,  PESCA, CECI ,  INSALATA ICEBERG,
DRESSING AL BALSAMICO, EDAMAME, RISO BIANCO, SEMI DI  GIRASOLE

14

 1 5

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON BURRO SALATO,
CRUMBLE DI PARMIGIANO E SALVIA FRITTA

FRITTURA DI PESCATO LOCALE ' 'ENTRO
LE 6 MIGLIA' ' COSTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATINE

SPIGOLA FRESCA AL SALE DOLCE DI CERVIA CON
PINZIMONIO

GAMBERONI AL SALE DOLCE DI CERVIA E GIARDINIERA
FATTA IN CASA 

TENTACOLO DI POLPO CBT SU SPUMA DI PATATE

FRITTURA MISTA ' 'SENZA SPINE' '  DI  
GAMBERI ROSA E CALAMRI

TAGLIATA DI  MANZO, DATTERIN,  RUCOLA E
GRANA

DI SALMONE           
100G DI CARPACCIO DI SALMONE MARINATO AL SALE DOLCE DI CERVIA,
PANE AL CARBONE VEGETALE FATTOI N CASA, RABIOLA, ZUCCHINE
GRIGLIATE, MAIO AL LIME, MISTICANZA E CHIPS DI PATATE

DI MANZO
150G DI POLPA DI RAZZA ROMAGNOLA DOP AZ. AGRICOLA ZAVOLI
PRESIDIO SLOWFOOD, PANE FATTO IN CASA CON FARINA MACINATA A
PIETRA MULINO PRANSANI, SCAMORZA AFFUMICATA, MAYO AL LIME,
POMODORO, PANCETTA, MISTICANZA E CHIPS

POKE  E  INSALATE

POKE VEGETARIANA
UOVO SODO, EDAMAME, MELONE CANTALUPO, SALASA
AGRODOLCE, MELANZANE ALL'AGRO, MAYO ALLA SOYA,  SEMI DI
ZUCCA, RISO BIANCO

DI SALMONE
100G DI TARTARE DI SALMONE, AVOCADO, EDAMAME, RISO BIANCO,
CAVOLO CAPPUCCIO FERMENTATO, CHUTNEY AL MANGO, SEMI DI
ZUCCA E SALSA AGRODOLCE AL MIELE

ANT IPAST I
TEGAMINO DI COZZE DI CERVIA DI
POMODORE E CROSTONE DI PANE                             

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO IN CASA,
BURRO PROFUMATO E PANE NERO 

CRUDO DI PARM, BUFALA E MELONE                                                     

PANE,  ACCIUGHE, BURRATA E BIRRA
MESSINA (O,33L)                                             

12  

12

22
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PR IM I  P IATT I
SPAGETTONI '' SELEZIONE GAROFALO'' ALLE
VONGOLE POVERAZZE

RISOTTO ALLA MARINARA

 16

“SPAGHETTONI ''SELEZIONE GAROFALO'' AGLIO,
OLIO, PEPERONCINO E BOTTARGA

16

SPAGHETTI  ALLA CHITARRA ALL'ASTICE

 1 3

CAPPELLETTI  FATTI  IN CASA AL RAGÙ DELLA
TRADIZIONE 

13

11

13

15

15

1

BURGER

DI TONNO 
100 G  DI TARTARE DI  TONNO, FIOR DI LATTE, DATTERINI CONFIT,
MAYO AL CAPPERO, SPINACINO CRUDO ALL'OLIO E CHIPS DI PATATE

DI POLPO            
150G DI POLPO CROCCANTE, MOUSSE DIRICOTTA, CIPOLLA
CARAMELLATA, CREMA DI CIME DI RAPA, OLIO ALLE  ALICI E CHIPS DI
PATATE 

VEGETARIANO AVOCADO TOAST
PANE TOSTATO, GUACAMOLE, CIPOLLA ROSSA CRUDA, MISTICANZA,
UOVO SODO, DATTERINI

14

14

13

15

15

 16

CAESAR SALAD
150H DI F ILETTO DI POLLO GRIGLIATO, MISTICANZA, PANE
TOSTATO, PANCETTA,  GRANA, POMODORINI SECCHI ,  SEMI DI
ZUCCA E DRESSING ALLO YOGURT

13

7



SECOND COURSE
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SPELT SALAD,  CHERRY TOMATOES,  
FETA CHEESE,  "CARASAU" BREAD, LECCINO OLIVES

9 
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TUNA 
100G OF TUNA MARINATED IN TERIYAKI SAUCE, EDAMAME,
PINEAPPLE,  COURGETTES,  WHITE RICE  BITTERSWEET HONEY SAUCE
AND BLACK SESAME

13

PRAWNS
150G OF STEAMED PRAWNS, PEACH, CHICKPEAS,  SALAD,BALSAMIC
VINEGAR DRESSING, EDAMAME, WHITE RICE AND SUNFLOWER SEEDS

14

 14

RICOTTA AND SPINACH RAVIOLI, SALTED BUTTER,
CRUMBLE OF PARMESAN AND FRIED SAGE

FISH FRYED “SENZA SPINE”
LOCAL PINK SHRIMPS AND SQUID MILANESE CUTLET AND FRENCH FRIES

FRESH SEA BASS IN CERVIA SALT CRUST 
AND RAW VEGETABLES 

PRAWNS COOKED IN CERVIA SALT CRUST 

OCTOPUS COOKED AT LOW TEMPERATURE
AND POTATOES FOAM

FISH FRYED LOCAL " ENTRO LE 6 MIGLIA” 
PINK PRAWNS, SQUID,  RED MULLET,  SOLE,  ANCHOVIES,  MUSSELS

SLICED BEEF,  CHERRY TOMATOES,  
ROCKET AND GRANA

SALMON BURGER                   
100 G SALMON CARPACCIO MARINATED IN SWEET CERVIA SALT,
ROBIOLA CHEESE, GRILLED ZUCCHINI, LIME-MAIO, MIXED SALAD
AND POTATO CHIPS

BEEF BURGER 
150 G BEEF OF THE ROMAGNOLA COW RACE , SMOKED SCAMORZA
CHEESE, LIME-MAYO, TOMATO, BACON, MIXED SALAD AND CHIPS

POKE  AND SALAD

VEGETARIAN
BOLIED EGG, EDAMAME, MELON, WHITE RICE,  MARINATED
AUBERGINES,  PUMPKING SEEDS AND BITTERSWEET HONEY SAUCE

SALMON 
100G SALMON TARTARE,  AVOCADO, EDAMAME, FERMENTED
CABBAGE, MANGO CHUTNEY,  PUMKING SEEDS AND BITTERSWEET
HONEY  SAUCE

APPET IZERS
CERVIA'  MUSSELS WITH TOMATO SAUCE                             

NORWEGIAN SALMON CARPACCIO WITH
DILL BUTTER AND ROASTED BLACK BREAD

PARMA HAM, BUFFALO MOZZARELLA,MELON                                                     

ANCHOVY,ROASTED BREAD WITH BURRATA
AND MESSINA BEER                                                

12  

12

22

 9

10

F IRST  COURSE
“ GAROFALO SELECTION ” SPAGHETTI WITH CLAMS

MARINARA RISOTTO

 16

“ GAROFALO SELECTION ” SPAGHETTI GARLIC, OIL,   
  CHILLI AND BOTTARGA

16

SQUARED SPAGHETTI  WITH LOBSTER 

 1 3

HOME MADE CAPPELLETTI  WITH  BOLOGNESE
RAGU'

13

11

13

15

15

1

BURGER

TUNA BURGER                   
100 G TUNA TARTARE, MOZZARELLA, CHERRY TOMATOES, 
CAPERS-MAYO, RAW SPINACH AND POTATO CHIPS

OCTOPUS BURGER                   
150 G OF CRISPY OCTOPUS, RICOTTA MOUSSE, CARAMELIZED
ONION, CREAM OF TURNIP TOPS, ANCHOVY OIL AND POTATO

VEGETARIAN AVOCADO TOAST
TOASTED BREAD,GUACAMOLE,RED ONION,MIXED SALAD,BOILED EGGS
AND CHERRY TOMATOES

14

14

13

15

15

 16

CAESAR SALAD
150 G OF GRILLED CHICKEN FILLET ,  MIXED SALAD,  TOAST,
BACON, PARMESAN, DRIED TOMATOES,  PUMPKIN SEEDS AND
YOGURT SAUCE

13

7

BREAD IS HOME MADE WITH HOMEMADE WITH ANCIENT GRAIN FLOURS GROWN IN
THE SAVIO VALLEY AND STONE-GROUND BY MOLINO PRANSANI 


